
光と緑に囲まれた、 世界を旅するプラントハンター
西畠清順氏プロデュースの “アトレ空中花園” を望む絶景のロケーション。

広尾の人気フレンチ 「ビストロ シロ .」 がクリエーションする、
異国の華やかさとエキゾチックな香りを纏った料理たち。

スパイス＆ハーブによく合うお酒とのペアリング。 空と、 植物と、 ワインと美味しいものに身を委ねる。

“恵比寿の楽園” へようこそ。

LUNCH
TIME
MENU

デ ザ ー ト

Dessert

. . .￥ 7 0 0

. . . .￥ 7 8 0

Condensed milk pudding with coffee jelly

練乳プリンとコーヒーゼリー
香りが良くほんのり苦味のあるコーヒーゼリーの下には、ベトナムコーヒーをイメージ
したコクのある練乳プリンが隠れています

Parfait with pistachio and berries

ピスタチオとベリーのパルフェ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. ￥ 7 5 0

. . . . . . . . . . . . . . . . . .￥ 6 8 0

ココア風味のビスケットにふんわりした食感のピスタチオのクリームとたっぷりの
ベリーをのせて

Ginger flavored lemon tart with yogurt sorbet

ジンジャー風味のレモンタルトとヨーグルトソルベ
ほのかにショウガが香るクリームを詰めたタルトにヨーグルトのソルベとメレンゲを
添えた爽やかな一皿

Chocolate brownie with hazelnut ice cream

ブラウニーショコラとヘーゼルナッツのアイス
チョコレートブラウニーにヘーゼルナッツのアイスとナッツのキャラメリゼを添えて

★ 全ての表記価格は税抜表記となります



WEEKDAY
11:00-15:00

シロノニワのスペシャルランチ

LUNCH MENU

SPECIAL LUNCH

LUNCH MENU

BOUILLABAISSE WITH RISOTTO

シロノニワ名物！ブイヤベース
～旨みスープのリゾット付き～
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . お一人様￥2 , 5 0 0

本店「ビストロ シロ.」から受け継いだ名物のブイヤベースは
魚介と野菜で丁寧に出汁をとり、旨みがぎゅっと詰まった濃厚
なスープが絶品。〆にはスープをリゾットに仕上げて、旨みを
余すことなくお楽しみください。

サラダ ＋ ブレッド ＋ ブイヤベース ＋ リゾット

KIDS PALATE LUNCH

お子様プレートランチ. . . . . . . . . . . . . . .￥9 5 0

ハンバーグ・ポテトフライ・パンプキンサラダ・ブレッド・ジュース
・タピオカフルーツ

お子様プレート

KIDS PLATE

全てのランチに＋３００円でタピオカ・フルーツバーが付けられます
TAPIOCA FRUITS & DRINK BAR

タピオカ・フルーツ食べ放題+ドリンク飲み放題
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .+￥300

ブッフェフロアにて数種類のフルーツやタピオカ・ココナッツミルクを
ご用意しています。お好みの組み合わせでお召し上がりください。

❖  グレープ  /  マンゴー  /  みかん  /  あずき /  ミックスベリー
❖  ナタデココ /  コーヒーゼリー /  白玉  /  シナモンクランブル 
❖  ブラックタピオカ/カラフルタピオカ
❖  ココナッツミルク /  紫芋ココナッツミルクク /  マロンミルク

※  仕入れ状況により内容が異なります  ※

KID
S ME

ALS 

RICE PLATE WITH LIME & HERB CHICKEN

PITA PLATE WITH MARLIN, MUSHROOM AND HERB CREAM SAUCE  

SPICY RED GRAM CURRY WITH GINGER PORK MINCE AND EDIBLE ROOT

VEGETABLE & GRILLED CHICKEN TORTILLA PLATE

ワ ン プ レ ー ト ラ ン チ

ライム＆ハーブチキンのライスプレート

カジキマグロのピタプレート　キノコとハーブのクリームソース

ジンジャーポークミンチと根菜、ひよこ豆のスパイシーレッドカレー

ベジタブル＆グリルドチキンのトルティーヤプレート

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .￥1 , 1 0 0

. . . . . . . . . . .￥1 , 5 0 0

. . . . . . . .￥1 , 3 0 0

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .￥1 , 5 0 0

パスタ ＋ サラダ ＋ ブレッド

PEPERONCINO PASTA WITH AUTUMN SALMON AND THREE KINDS OF MUSHROOMS MASALA FLAVOR 

SEAFOOD NEAPOLITAN WITH FISHERY PRODUCTS AND SPINACH 

AVOCADO CREAMY SAUCE PASTA WITH UNCURED HAM AND COLORFUL TOMATO  

パ ス タ ラ ン チ

秋サケと3種のキノコのペペロンチーノ　マサラ風味

魚介とホウレンソウのシーフードナポリタン

生ハムとカラフルトマトのアボカドクリーミーソース　～生パスタ フェットチーネ～

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .￥1 , 5 0 0

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .￥1 , 6 0 0

. . . .￥1 , 8 0 0

メイン & サラダプレート ＋ ブレッド

シ ー フ ー ド ･ メ イ ン ラ ン チ

SEAFOOD GRILL WITH HERB BUTTER SAUCE / PUMPKIN AND BEANS, AVOCADO SALAD

シーフードグリル ハーブバターソース パンプキンとビーンズ、アボカドのサラダ
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .￥2 , 0 0 0

ワンプレート

[Policy of the removal of specified ingredient]
Customers with food allergies are keen on 
removing specific ingredients.Please check for 
our "Po l i cy  o f  the  remova l  o f  spec i f i ed  
ingredient" which is written on our website.You 
can connect our website by scanning this QR 
code.

【關於去除特定食物的政策】

有食物過敏的顧客與其他希望能去

除某項原料的顧客，請掃描 QRCode，

並參閱我司的官網上的「關於去除特

定食物的政策」。

食物アレルギー
またはその他食材の
お取り除きを
ご希望されるお客様へ

左記QRコードより「特定食材の除去に関するポリシー」を
ご確認いただきまして、弊社の安全に関するお願いにご了承
いただけましたらスタッフへご希望をお申し付けください。
(Language：日本語・English・中文)

コードが読み取れないお客様はスタッフまでお声がけください。
★ 全ての表記価格は税抜表記となります


