
BARBARA ソフトクリームパフェ ベリーベリー
Soft cream parfait -Berry berry-

1,000yen (税込1,100yen)

BARBARA ソフトクリームパフェ チョコバナナ
Soft cream parfait -Choco banana

891yen (税込980yen)

発酵バターと塩ミルクアイスの
シュガークレープ

Butter and salt milk ice suger crepe.

800yen (税込880yen)

塩キャラメルと発酵バター
塩ミルクアイスのカカオクレープ

Salt caramel and butter salt milk ice cacao crepe.

819yen (税込900yen)

発酵バターとレモンと
バニラアイスの
はちみつクレープ

Butter and lemon vinilla ice honey crepe.

891yen (税込980yen)

ミートパスタ
プレート

Meat pasta plate.

900yen
 (税込990yen)

ハンバーグ
プレート

Hamburg plate.

950yen
 (税込1,045yen)

※小学生以下のお子様限定

+ ++ +
フライドポテト選べるメイン ドリンクバーソフトクリーム パン食べ放題

POTATOPOTATO

CHOICE
MAIN

CHOICE
MAIN ICE creamICE cream

DRINKDRINK BREADBREADKIDS  PLATE

French fried.

フライドポテト 600yen (税込660yen)

Fried chicken.

フライドチキン 710yen (税込780yen)

Fried basket.

フライバスケット  (ポテト&チキン) 1,073yen (税込1,180yen)

SIDE MENU

CREPE

soft cream parfait

ドリンクメニューは裏面をご確認ください

すべてのメニューにこちらのセットが付きます

ドリンクバー
季節の
スープ

・焼きたてパン4 種
・チーズクリーム

淡路島産鶏むね肉のカツレツ
自家製タルタルソース

Breaded Chicken Cutlet made with Awaji Island Chicken Breast, 
served with Homemade Tartar Sauce

2,273yen (税込2,500yen)
2,091yen (税込2,300yen)

淡路島産バジルとベーコンと
スパイシーポテトのジェノベーゼクリーム
ペンネグラタン

Genovese penne Gratin
with Awaji Basil、Bacon and Spicy Potatoes

バルバラ特製 ハンバーグ
オニオンデミグラスソース

Hamburg with  onion demiglace sauce.

2,318yen (税込2,550yen)

Hamburg with onion demiglace sauce.

バルバラ特製 チーズハンバーグ
オニオンデミグラスソース
2,427yen (税込2,670yen)

バルバラ特製デリプレート
BARBARA Deli Plate.

2,182yen (税込2,400yen)

1,936yen (税込2,130yen)

北坂さくらたまごを使った赤海老と
アボカドのカルボナーラ風パスタ

Kitasaka Sakura Egg、Red Shrimp and Avocado
CarbonaraーStyle Pasta

2,364yen (税込2,600yen)

チーズフォンデュがけ
淡路島産牛のボロネーゼパスタ

Bolognese Pasta with 
Awaji Beef, topped with Cheese Fondue

2,227yen (税込2,450yen)

2,136yen (税込2,350yen)

三元豚のローストポーク
淡路島産キャベツのエチュベと
マスタードソース

Roast Pork with Sangen Pork
Awaji Cabbage Echube and Mustard Sauce

神戸産バジルとモッツァレラチーズの
トマトパスタ

Kobe Basil and Mozzarella Cheese
Tomato Pasta

キャラメルバナナと
チョコクランブルの
クレープ

Caramel banana and
chocolate crumble crepe

1,046yen
 (税込1,150yen) キャラメルリンゴとほうじ茶

アイスのクレープ

Caramel apple  and hojicha ice crepe.

1,255yen (税込1,380yen)

スープ／ひよこ豆のフムス／芽キャベツとスティック人参と黄かぶ
ローストトマトとバジリコペーストのショートパスタ
六甲マッシュルームとハーブのサラダ 淡路玉ねぎと大葉のドレッシング
かぼちゃのクロケット 生ハム添え

苺のモンブランのクレープショコラ
ほうじ茶アイスと桜のクランチをそえて

Crepe of Strawberry Mont Blanc　

2,000yen (税込2,200yen)



DRINK MENU

cream soda & coffee float

メロン
Melon soda.

みかん&オレンジ
Mandarin orange and orange soda.

ルビーグレープフルーツ
Ruby grapefruits soda.

ラムネ
Ramne soda.

巨峰
Grape soda.

パイナップル
Pineapple soda.

コーラ
Cola.

コーヒーフロート
Coffee float.

682yen  (税込750yen)

682yen  (税込750yen)

682yen (税込750yen)

682yen  (税込750yen)

682yen  (税込750yen)

682yen  (税込750yen)

682yen (税込750yen)

638yen (税込700yen)

premium fruits juice

順造選のすりおろしりんごジュース
Apple juice.

All628yen (税込690yen)

All628yen (税込690yen)

順造選の白桃ジュース
White peach juice.

淡路島平岡農園のまんまみかんジュース
Hiraoka farm orange juice.

cafe

コーヒー <I/H>
Coffee (I/H).

546yen (税込600yen)

600yen (税込660yen)

546yen (税込600yen)

カフェオレ<I/H>
Cafe au lait (I/H).

546yen (税込600yen)アイスティー
Ice tea.

beer & highball

スーパードライ
Super dry.

619yen (税込680yen)

600yen (税込660yen)

546yen (税込600yen)

ノンアルコールビール
Non alcohol beer.

ハイボール
Highball.

wine

サングリア(赤 )
Red sanglia.

710yen (税込780yen)

710yen (税込780yen)

B:3,500yen (税込3,850yen)

サングリア(白 )
White sanglia.

スパークリングワイン
Sparkling wine.

G:619yen (税込680yen)

B:3,500yen (税込3,850yen)
G:619yen (税込680yen)

B:3,500yen (税込3,850yen)
G:619yen (税込680yen)

赤ワイン
Red wine.

白ワイン
White wine.

cocktail

ジントニック
Gin tonic.

ジンバック
Gin back.

ウォッカトニック
Vodka tonic.

モスコミュール
Moscow mule.

ピーチソーダ
Peach soda.

カシスオレンジ
Cassis orange.

カシスソーダ
Cassis soda.

ファジーネーブル
Fuzy navel.

ワイン詳細はスタッフまで

さくらルイボスティー
Sakura Rooibos Tea

アールグレイティー
Earl gray tea.

546yen (税込600yen)

546yen (税込600yen)ストロベリーピスタチオティー
Strawberry Pistachio Tea


