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前菜盛り合わせ

お好きなパスタ2品
【おひとり様一皿お選びください】

島のフレーバーウォーター

・イタリア産ブッラータチーズと生ハム

・ズッキーニのマリネ ゴルゴンゾーラチーズとバルサミコ

・国産豚もも肉のハム グリッシーニとオリーブ添え

・ホタテ貝柱のカルパッチョ レモンとバジリコ風味

・海苔のバターバゲット

Burrata Cheese and Prosciutto

Marinated Zucchini with Gorgonzola Cheese and Balsamic

Pork Leg Ham with Grissini and Olives

Scallop Carpaccio

Seaweed Butter Toast

Pasta

Assorted Appetizers

Flavored Water

＋¥600[¥660] で下記のお好きなドリンクに変更可能
( ベリーサイダー、いちごサイダー、ハートランド、赤ワイン、白ワイン）

From ¥5,836 (¥6,420 incl. tax) for two people. 
Additional guests can join for ¥2,918 (¥3,210 incl. tax) per person.

シェアセット
Share Set

※2名様分のイメージ

2名様 合計￥5,836[6,420]〜
お 1 人様￥2,918 [ 3,210] ～で追加も可能です
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全てのパスタにお好きなセットをお付けできます

A
SET

C
SET

B
SET

+

￥482[530]
パスタの単品価格に

淡路島産玉葱を使用した
ドレッシングのサラダ

+

淡路島産玉葱を使用した
ドレッシングのサラダ

島のフレーバーウォーター

+

+￥391[430]～
パスタの単品価格に

フォカッチャ or バゲット

島のフレーバーウォーター

+

+￥573[630]～
パスタの単品価格に

フォカッチャ or バゲット

島のフレーバーウォーター

Set Menu セ ッ ト メ ニ ュ ー

D
SET

+

￥618[680]
パスタの単品価格に

島のフレーバーウォーター

+￥600[660]セットドリンク

Mikeの生プリン

・塩キャラメル
・抹茶

・ティラミス
・マンゴー

おひとつお選びください

￥237 [300 ]
フォカッチャ（1個）

￥391 [430 ]

海苔のバターバゲット（1個）

・ビール（ハートランド）

・白グラスワイン

・赤グラスワイン

Alcohol Non-Alcoholic
・いちごと淡路島産ハーブのサイダードリンク

・いろいろベリーと淡路島産バーブのサイダードリンク
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【　島たまごのリングイネ　】

L e m o n  P a s t a
レ モ ン パ ス タ

平岡農園のレモンを塩のみでじっくり発酵

させた塩レモンの風味と旨味がさわやかな

島の香り豊かなソース

1

￥1,100 [1,210 ]

森ファームの
フレッシュハーブの
島レモンオイル リングイネ

Lemon Oil  Pasta Linguine

2

￥1,264 [1,390 ]

森ファームのフレッシュハーブの
島レモンボンゴレ

Fresh Herb Lemon Vongole Pasta

3

￥1,436 [1,580 ]

バジリコペーストで和えた海老と
アボカドのパスタ 島の塩レモンで

Pasta Linguine With Basil ,  
Shrimp And Avocado

4

￥1,355 [1,490 ]

淡路島産釜揚げシラスと
レタスの島レモンオイル

Whitebait And Lettucet
Lemon Oil  Pasta
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【　島たまごのリングイネ　】

B e e f & P o r k
島 ビ ー フ ＆ ポ ー ク

淡路島産ビーフと淡路島玉ねぎを赤ワインで

煮込んだ大人のご馳走ミートソースと、

茶美豚を島ポン酢でさっぱり仕上げたオイルソース

6

￥1,582 [1,740 ]

チーズフォンデュがけ
淡路島産牛肉の島ミートソース

Meat Sauce Pasta Linguine

5

￥1,345 [1,480 ]

茶美豚しゃぶしゃぶの
島ポン酢香るオイルソース
島ハーブとオニオンサラダで

Pork and Ponzu Oil  Sauce
with Herbs and Onion Salad
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【　島たまごのフェットチーネ　】

C a r b o n a r a
島 カ ル ボ ナ ー ラ

半熟たまごとクリーム、島の白味噌、チーズ

を組み合わせたコク際立つカルボナーラ

7

￥1,600 [1,760 ]

半熟に仕上げた北坂たまごと
ベーコンときのこの
カルボナーラ風 フィットチーネ

Soft-Boiled Egg and 
Bacon with Mushroom Carbonara

9

￥1,491 [1,640 ]

半熟に仕上げた北坂たまごと
鮭のトマトクリーム
カルボナーラ風 フィットチーネ

Soft-Boiled Egg with Salmon 
and Salmon Roe 
in Tomato Cream Carbonara

￥1,618 [1,780 ]

半熟に仕上げた北坂たまごと紫蘇、
海老の明太子カルボナーラ風
リングイネ

Soft-Boiled Egg and Shrimp with 
Shiso-Herbs and 
Spicy Cod Roe Carbonara

8
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【　島たまごのリングイネ　】

P o m o d o r o
島 ポ モ ド ー ロ

淡路島産の２種類のトマト、イタリア産   

トマト、塩、バジリコなどで作るソース。

トマトをそのまま味わうような太陽の恵み

たっぷりのトマトソース。

11

￥1,482 [1,630 ]

タコと茄子、オリーブの
島プッタネスカ島ハーブの香り

Octopus and Eggplant,  Olive 
Puttanesca Linguine

12

￥1,182 [1,300 ]

淡路エコリカル農園の
トマトのシンプルな
島ポモドーロ

Simple Tomato Pomodoro

10

￥1,391 [1,530 ]

淡路玉ねぎとベーコンの
島トリチャーナ リングイネ

Onion Amatriciana Linguine

6



Mikeの生プリン 塩キャラメル
Fresh Pudding Salted Caramel

Drink Set

Single Item ￥591[ 650]

￥891[ 980]

Mikeの生プリン 抹茶
Fresh Pudding Matcha

Drink Set

Single Item ￥636[ 700]

￥936[ 1,030]

Mikeの生プリン マンゴー
Fresh Pudding Mango

Drink Set

Single Item ￥664[ 730]

￥964[ 1,060]

Mikeの生プリン ティラミス
Fresh Pudding Tiramisu

Drink Set

Single Item ￥636[ 700]

￥936[ 1,030]

セットドリンク

S e t  D r i n k
・平岡農園のまんまみかんジュース

・順造選のりんごジュース

・順造選の白桃ジュース

・順造選のマンゴージュース

・アイスコーヒー

D e s s e r t デ ザ ー ト

なめらかなブランマンジェに
卵黄を添えたMikeならではの
プリンです。

Mikeの自家製
生プリン

Mike's Homemade Fresh Pudding
・
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  Glass ￥682 [ 750]

Bottle ￥4,500 [ 4,950]

  Glass ￥727 [ 800]

Bottle ￥2,709 [ 2,980]

￥891 [ 980]

￥682 [ 750]

￥600 [ 660]

￥682 [ 750]

￥727 [ 800]

￥627 [ 690]

￥591 [ 650]

￥591 [ 650]

￥591 [ 650]

￥636 [ 590]

淡路びーる (瓶)

ハートランド（ドラフト）

ノンアルコールビール

※みかん果汁100％

※りんご果汁100％

※白桃果汁100％

※マンゴー果汁100％

Awaji Beer

Kirin Heartland

Non-Alcoholic Beer

Sangria (Red / White / Rose)

Strawberry And Herb Cider Fruit Cocktail

Berry And Herb Cider Fruit Cocktail

Mandarin Orange Juice

Apple Juice

White Peach Juice

Mango Juice

Ice Coffee

カッシェロ・デル・ディアブロ ソーヴィニヨン・ブラン (白)
Casillero del Diablo Sauvignon Blanc (white)

ミネラル香があり、かつピーチや赤スグリも感じられる、
爽やかな口当たりです。

カッシェロ・デル・ディアブロ メルロー（赤）
Casillero del Diablo Merlot Reserva (Red)

渋みが少なく柔らかな口当たり。ベリーやチョコレート、
バニラが香る、エレガントで繊細な味わいです。

島パスタMikeのおすすめワイン

S o f t  D r i n k

ソフトドリンク

W i n e

ワイン

B e e r

ビール

淡路島産ハーブを使ったサングリア(赤 / 白 / ロゼ)
淡路島産ハーブやフルーツを使った赤・白・ロゼの3種のサングリア。
お食事と合わせて飲みやすく仕上げています。

S a n g r i a

サングリア

D r i n k ド リ ン ク
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