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Tradizione Al Pompiere
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I Salumi
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» Salumi misti e giardiniera
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= Jamon Serrano = Mortadella
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» Brianbella » Giardiniera di verdure
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= Formaggi misti '
R B4 28601 » Pecorino sardo maturo
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m La Tur » Sottocenere al Tartufo
Shw—n 82 1,320m Vb Fr—Fhb T By —T 4  BOA 1,650
= Gorgonzola = Occelli al Barolo
TTL S Ba 1,210 m FoF vl TN n—n #2 1,980m
Gil Antipasti
» Carpaccio di Sakura Masu
con Verdure Primaverili alla Bassano B2 1,980
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m Mozzarella italiana con pomodori e salsa al basilico 862 1,980m
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m Frittata di asparagi e parmigiano w62 1,650 1
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Verdura
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m [nsalata misticanza B2 1,210m
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= Verdure cotte di stagione 2 1,380
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= Cuore di manzo alla veneziana con polenta abbrustolita B2 2,600m
TV DT AVA T Ry ZDOR—A}

= Pollo arrosto alla diavola B2 2,700m
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m Pesce del giorno al forno con cavolo primaverile e salsa ai gamberetti sakura 2 2,800m
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m Guancia di manzo brasata allAmarone #44,300m
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= Filetto di manzo arrosto con pepe di Timut e riduzione di aceto balsamico $624,900m
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Pizza
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» Marinara (salsa di pomodoro, origano, aglio, basilico) 562 1,540m
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= Margherita (salsa di pomodoro, basilico, mozzarella) 2 1,650m
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= Bismarck (prosciutto crudo, uovo all'occhio di bue, mozzarella, grana padano) 562 2,200m
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m Quattro formaggi (gorgonzola, ricotta, mozzarella, grana padano, miele) B2 2,420
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= Spaghetti di gragnano, salsa pomodoro wia 1,800
(salsa di pomodoro tradizionale della Trattoria Al Pompiere)
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= Spaghetti di gragnano con salmone affumicato della casa
e cipolla novella, pangrattato tostato #62 1,900
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» Pappardelle al ragu di salsiccia e piselli, pecorino 2 2,000 m
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= Tagliolini con sawara al vapore e asparagi, salsa verde alla bottarga w62 2,200 1
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» Crespelle con spinaci e ricotta al burro e salvia, con scamorza affumicata 2 2,600
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= Ravioli ai funghi porcini e ricotta 2 3,680 m
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Risotto
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= Risotto ai funghi porcini B2 2,860
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World's Best Tiramisu
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Tiramisu
Trattoria Al Pompiere
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“Worlds Best Tiramisu”
Story from Marco Dandrea
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= Torta di mele calda con gelato alla vaniglia #2990 m
FaAL—PDIVE N=Z5T25— b ALy PORBER

= Cremoso al pistacchio con salsa al caffé espresso amaro e cioccolato croccante 852990 m
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= Semifreddo all'amaretto con spuma di cacao B4 880 m
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m Gelato artigianale del giorno 552 780w
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= Panna cotta 52 780m
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» Torta con sbrisolona 852 600m
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[Secondo piatto]
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